PREFEITURA MUNICIPAL DE MA TIPO
ESTADO DE MINAS GERAIS

LEI N° 2.009 de 26 de outubro de 2011.

Dispée sobre o abate de animais e produtos de origem
animal, destinados ao consumo humano no Municipio
de Matipo/MG, e contém outras pro vidéncias.

O Povo do Municipio de Matipo, Estado de Minas Gerais, por Seus
Representantes na Camara Municipal, aprovou e o Prefeito Municipal sanciona
e promulga a seguinte lei:

CAPITULO I
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° - Fica criado o Servigo Municipal de Inspegdo Sanitaria sobre 0 abate
de animais e industrializagdo de produtos de origem animal no Municipio de
Matipd, Vinculando a Secretaria da Agricultura e Abastecimento.

Art. 2° - O Servico Municipal de Inspegao Sanitéria atuard no ambito de sua
competéncia, de acordo com o que dispde a Lei Federal n® 7.889 de 23 de
novembro de 1989, a Lei Estadual n° 13.317 de 24 de setembro 1999, a
legislacdo sanitaria municipal e as normas oriundas desta Lei.

Art. 3° - A inspegdo sanitaria do Servico Municipal de Inspegdo Sanitaria —
SMIS, sera exercida em todo territério do Municipio de Matipo e atendera
sobre as condicdes higiénico-sanitarias dos matadouros e estabelecimentos
que industrializem carnes € outros produtos de origem animal, destinados ao
consumo humano intramunicipal.

§ 1° - A inspegdo sanitaria sera instalada junto a cada estabelecimento € tera
carater permanente.

§ 2° - Ndo sera permitida a comercializagdo no Municipio de Matipo, de
qualquer produto de origem animal que ndo ateste que tenha sido
inspecionado pela autoridade federal (SIF), pela autoridade estadual ou pelo
SMIS, sendo, portanto considerado clandestino e sujeito a apreensao NoOS
termos da legislagao em vigor.

§ 3° - Os produtos de origem animal em natureza ou derivados deverao
atender aos padrdes de identidade e qualidade prevista pela legislagdo
sanitaria e pelo Codigo de Defesa do Consummidor.
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Art. 4° - No interesse da salde publica as atribuigbes do SMIS
compreenderdo:

I — a classificagao dos estabelecimentos:

II - as condicBes e exigéncias para registro dos estabelecimentos;

III - a higiene dos estabelecimentos;

IV — a inspecdo “ante” e "post-mortem” dos animais destinados ao abate;

V — a inspecdo e reinspegdo de todos os produtos, subprodutos e matérias
primas de origem animal, durante as diferentes fases da industrializagdo;

VI - a padronizagado dos produtos industrializados de origem animal consoante
a legislacao a respeito;

VII - o registro de rétulos, obedecidas as exigéncias que disciplinam a
matéria;

VIII - a carimbagem de carcagas e cortes de carnes, bem como a identificagao
e demais dizeres a serem impressos nas embalagens de outros produtos de
origem animal atestando a inspecdo realizada;

IX — outros recursos que se tomem necessarios para maior eficiéncia da
inspecdo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal.

Art. 5° - Na defesa da satide publica, ndo sera permitido o funcionamento de
qualquer estabelecimento que abata ou industrialize produtos de origem
animal que ndo disponha de Alvara Sanitario e do competente registro no
SMIS ou organismos equivalentes da esfera estadual ou federal.

§ 1° - A empresa que pretende instalar no Municipio um estabelecimento para
o abate e industrializacdo de produtos de origem animal destinados ao
consumo humano intramunicipal, devera requerer aprovagdo de seu projeto
arquitetdnico e de localizaggo junto ao SMIS;

§ 2° - Os estabelecimentos ja existentes, para se adequarem a essa Lei
deverdo apresentar os respectivos projetos para aprovacdo e registro ao SMIS.
Art. 6° - Os estabelecimentos registrados rLQ/SMIS icam sujeitos as
obrigacdes contidas no artigo 102 itens 1, 2, ¥
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15, 16, 17 do Decreto Federal n° 30.691, de 29 de margo de 1952, alterado
pelo Decreto n° 1.225, de 25 de junho de 1962.

3 CAPITULO II
DA OBTENGAO DE REGISTRO, DO RELACIONAMENTO E DA
APROVAGAO DE PROJETOS

Art. 7° - De conformidade com a Lei n°® 7.889, de 23 de novembro de 1989 e
da Lei Estadual n°® 13.317, de 24 de setembro de 1999, somente podem
produzir e comercializar produtos de origem animal os estabelecimentos
devidamente registrados ou relacionados junto ao SMIS, ou por
desenvolverem atividade de maior magnitude, estejam sob o abrigo de
Registro Estadual ou Federal.

Art. 8° - Estdo sujeitos a registros no SMIS os seguintes estabelecimentos:
I — Matadouros de bovino (Tipo A);

II — Matadouros de suinos, ovinos € caprinos (Tipo B);

111 — Matadouros de aves e coelhos (Tipo C);

IV — Estabelecimentos que fabriquem produtos de origem animal ou derivados
de carnes, produzam conservas ou fabriquem produtos gordurosos;

V- As usinas de beneficiamento de leite, fabricas de laticinios, postos de
recebimento, refrigeracdo e desnatagem de leite ou de recebimento,
refrigeracdo e manipulagao de seus derivados.

Art. 9° - Estdo sujeitos a relacionamento junto ao SMIS os seguintes
estabelecimentos:

I — os postos e/ou entrepostos que, de modo geral, recebam, armazenem,
fracionem, manipulem, conservem, distribuam ou acondicionem produtos de
origem animal como carnes, pescados, ovos, mel e quaisquer produtos de
origem animal;

II — as propriedades rurais qué mesmo em escala reduzida disponham de
instalacdo para eventuais matancas de animais de médio porte como noS
matadouros tipo B e procedam ou n30 a industrializacio de derivados de
carne;
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III — as propriedades rurais que mesmo em escala reduzida produzam
derivados de leite para comercializagao;

Art. 10 — Devera ser submetido a aprovagdo do SMIS todo e qualquer projeto
visando a construgdo, instalagao ou ampliacdo de estabelecimentos destinados
a0 abate e industrializagdo de produtos de origem animal.

Paragrafo Unico — Para obterem aprovagao no SMIS, 0s projetos deverao
ser encaminhados através de requerimento dirigido ao Prefeito Municipal e
deles constar:

a) plantas de situagao e localizagao;

b) plantas baixas de todos 0s prédios e pavimentos;

c) plantas de cortes e fachadas;

d) plantas hidrosanitarias com detalhes sobre rede de esgoto €
abastecimento de agua;

e) cronograma de execucao do projeto;

fy  projeto prevendo o tratamento de efluentes.

Art. 11 — N30 serdo aprovados projetos cujo cronograma de obras sejam
superior a um ano e cujo cronograma de implantagdo final e total ultrapasse 0
periodo de dois anos.

Art. 12 — Serdo deferidos os projetos que sé enquadrem nos dispositivos da
presente Lei, no que dispde a legislagao sanitaria municipal e estadual.
Paragrafo Unico — Aprovado o projeto o requerente poderad dar inicio as
obras passando- se a contar 0S prazos do cronograma previsto no projeto.

Art. 13 — Concluidas as obras e instalados os equipamentos, conforme ©
cronograma, a empresa deverd requerer ao SMIS e ao Departamento de
Vigilancia Sanitaria da Secretaria Municipal da Salde a vistoria prévia e a
autorizacdo para o inicio das atividades do estabelecimento.

Paragrafo Unico — Cumpridas as exigéncias deste artigo compete ao SMIS
instalar de imediato a inspegdo sanitaria no estabelecimento.

Art. 14 — O SMIS expedira dois tipos de registro, um de carater provisorio e
outro de carater definitivo, obedecendo cada qual uma seriagdo numeérica
propria.

§ 1° - O registro de carater provisério sera emitide—pelo SMIS para

estabelecimentos existentes € que estejam projetos de
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adequacdo aos preceitos desta Lei e seu prazo de validade ndo sera superior a
um ano.

§ 2° - Os registros de carater definitivo serdio expedidos pelo SMIS aos
estabelecimentos ja existentes e que se enquadrem nos preceitos desta Lei ou
para aqueles que possuindo registro provisério tenham concluidos seus
projetos de adequagdo a esta Lei.

Art. 15 — O nimero de registros dos estabelecimentos que abatem animais e
ou industrializam produtos de origem animal constara, obrigatoriamente, nos
rétulos, certificados, carimbos de inspecdo dos produtos, notas fiscais e outros
documentos do estabelecimento.

Art. 16 — O SMIS, ao conceder o numero de registros de um estabelecimento,
fornecera também o respectivo “Titulo de Registros”, no qual constara 0 nome
da empresa, localizagdo do estabelecimento, sua classificagado bem como
outros elementos julgados necessarios.

Art. 17 — O requerimento de registro no SMIS sera dirigido ao Prefeito
Municipal instruindo- se 0 processo com 0S seguintes documentos:

I — inscricdo junto a Fazenda Municipal;

11 - plantas de situagao e localizagao;

I1I — plantas baixas de todos 0s prédios e pavimentos;

IV - plantas de cortes e fachadas;

V — plantas hidrosanitarias com detalhes sobre rede de esgoto e rede de
abastecimento de agua potavel;

VI — projeto de tratamento de efluentes.

Paragrafo Unico — Tanto para o requerimento de registro, definitivo ou
provisorio, bem COMO relacionamento, considera-se indispensavel a
apresentagdo de boletim oficial de exame da agua de abastecimento € cujo

padrdo microbiologico € quimico devera atender ao disposto no Decerto
Estadual n° 38.691, de 10 de marco de 1997.

Art. 18 — O requerimento de melacionamento” junto ao SMIS sera dirigido ao
Prefeito Municipal e o SMIS s0 concedera o relacionamento apds vistoria
prévia inclusive do Departamento de Vigildncia Sanitaria da Secretaria
Municipal da Saude.

§ 1° - A concessao do numero de “relacionamento” junto ao SMIS implicara

no cadastramento do estabelecimento nao apenas neste organismo COMO

também no Departamento de Vigilancia Sanitaria da Segretaria Municipal da
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Saude e constario do mesmo os dados pessoais do responsavel pelo
estabelecimento.

§ 2° - Todas as pessoas que atuem em estabelecimentos relacionados pelo
SMIS deverdo portar Carteira de Saude a qual devera ser atualizada a cada
seis meses.

§ 3° - Os estabelecimentos relacionados no SMIS que processem Ou
industrializem produtos de origem animal deverdo apresentar periodicamente,

amostras de seus produtos, conforme instrugoes da autoridade sanitaria para
a respectiva analise.

§ 4° - Constatada irregularidade comprometedora nos produtos, o©
estabelecimento sera interditado e o seu relacionamento sera suspenso €
estas medidas cautelares s6 serdo revogadas pelas autoridades sanitarias
quando cumpridas as providéncias que tiverem sido determinadas no ato de
interdigao.

§ 5° - No interesse da satide plblica o SMIS juntamente com outros orgaos
da administracdo municipal e estadual, promovera treinamentos para 0S
responsaveis e funcionarios de estabelecimentos "relacionados”.

§ 4° - Constatada irregularidade comprometedora Nos produtos, ©
estabelecimento sera interditado e o seu relacionamento sera suspenso €
estas medidas cautelares s6 serdo revogadas pelas autoridades sanitarias
quando cumpridas as providéncias que tiverem sido determinadas no ato de
interdigao.

§ 5° - No interesse da saude piblica o SMIS juntamente com outros orgaos
da administracdo municipal e estadual, promovera treinamentos para 0S
responsaveis e funcionarios de estabelecimentos “relacionados”.

CAPITULO III
DAS CARNES E LEITE EM NATUREZA

Art. 19 - O abate de animais para 0 consumo humano ou para materia prima
destinada a fabricagdo de derivados, bem como © beneficiamento de leite, no
Municipio de Matipd, estardo sujeitos as seguintes condigdes:

I — o abate, a industrializagao de carnes € do leite, so podera ser realizado em
estabelecimentos registrados no SMIS ou em drgdo equivatentedo Estado ou

da Uniao. _ /
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I — os animais e seus produtos deverdo ser acompanhados de documentos
sanitarios e fiscais para identificagdo de sua procedéncia;

[II — Os animais serdo submetidos a inspegao “ante” e "post-mortem” e serao
abatidos mediante processo humanitario, sendo que a manipulagdo, durante
os procedimentos de abate industrializacdo deverao observar 0S requisitos de
uma boa higiene.

IV — A produgdo de derivados de leite obedecerd aos cuidados de higiene
previstos na Lei n° 11.812/95 e na Legislagao Sanitaria Municipal.

_ Os veiculos de transporte de carnes, pescado e visceras comestiveis
deverdo ser providos de meios para produgao e/ ou manutengao de frio,
observando- se as demais exigéncias regulamentares e o respectivo Alvara do
Departamento de Vigilancia Sanitaria da Secretaria Municipal da Satde.

_ CAPITULOIV )
DA LOCALIZAGAO, IMPLANTACAO E CONDIGCOES DE
FUNCIONAMENTO
DOS ESTABELECIMENTOS QUE ABATEM E INDUSTRIALIZAM
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 20 — N3o sera autorizado 0 funcionamento de estabelecimentos de abate
e industrializagdo de produtos de origem animal para cComercio intramunicipal,
sem que 0 mesmo esteja inteiramente instalado e equipado com dependéncias
minimas, maquinas e utensilios diversos 0s quais deverao ser compativeis com
a capacidade de produgdo, a qual sera consignada no Titulo de Registro do
estabelecimento.

Art. 21 — No interesse da saide pulblica e do meio ambiente, 0S
estabelecimentos de abate e industrializacio de produtos de origem animal
destinados ao comércio intramunicipal deverdo atender as seguintes
condigoes:

I - localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores
desagradaveis e poeira de qualquer natureza;

II — ser instalado, de preferéncia, no centro de terreno devidamente cercado,
afastado dos limites das vias publicas no minimo cinco metros e dispor de area
de circulagio que permita a livre movimentacdo dos veiculos de transporte,
excecdo para aqueles ja instalados e que disponham_de—afgstamento em
relacdo as vias publico, 0s quais poderdo funcionar eragoes de
recepcio e expedigdo estejam interiorizadas;
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I1I — dispor de abastecimento de agua potavel para atender, suficientemente,
as necessidades de trabalho do abatedouro e das demais dependéncias,
tomando-se como referéncia os seguintes parametros: 800 litros por bovino;
500 litros por suino; 200 litros por ovino ou caprino, 30 litros por ave e 6 litros
de &gua por cada 1 litro de leite industrializado;

IV — dispor de agua quente para uso diverso e suficiente as necessidades do
estabelecimento;

V — possuir piso de material impermeavel, resistente a abrasdo e a Corrosao,
ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento das aguas residuais, bem
como, para permitir uma facil lavagem e desinfecgao;

VI — ter paredes lisas, impermeabilizadas com material de cor clara, de facil
lavagem e desinfecgdo, os angulos e cantos deverdo ser arredondados e 0s
parapeitos das janelas serem chanfrados;

VII - possuir forro de material impermedvel, resistente a umidade e a
vapores, construido de modo a evitar 0 acumulo de sujeira, de facil lavagem e
desinfeccdo. Pode 0 mesmo ser dispensado nos casos em que O telhado

proporcionar uma perfeita vedacdo a entrada de poeira, insetos, passaros e
assegurar uma adequada higienagao;

VIII — dispor de dependéncia de uso exclusivo para a recepgdo dos produtos
n30 comestiveis e condenados, a qual deve ser construida com paredes até o
teto, ndo se comunicando diretamente com as dependéncias que manipulem
produtos comestiveis;

IX — dispor de mesas com tampos de materiais resistentes e impermeaveis, de
preferéncia de ago inoxidavel, para a manipulagdo dos produtos comestiveis e
que permitam uma adequada lavagem e desinfecgao;

X — dispor de tanques, caixas, bandejas e demais recipientes construidos de
material impermeavel, de superficie lisa que permitam uma facil lavagem €
desinfeccdo; nos locais de acesso as dependéncias e dentro das mesmas, deve
dispor de pias em boas condicdes de funcionamento. Os acessos também
devem ser providos de lavadouros de botas;

XI — dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, com dispositivo que
evite o refluxo de odores e a entrada de roedores € outros animais, ligada a
tubos coletores e estes a um sistema geral de escoamento € de instalagdes
para a retencao de gordura, residuos e corpus flutuantes, bem como, de
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dispositivo para a depuragdo artificial da aguas servidas e de conformidade
com as exigéncias dos drgdos oficiais responsaveis pelo controle do meio
ambiente;

XII — dispor, conforme legislagdo especifica, de dependéncias sanitarias e
vestiarios adequadamente instalados, de dimensdes proporcionais ao numero
de operérios, com acesso indireto as dependéncias industriais, quando
localizados em seu corpo;

XIII — dispor de suficiente pé direito nas diversas dependéncias de modo que
permita a disposicdo adequada dos equipamentos, principalmente da triagem
aérea, a fim de que os bovinos dependurados apoés o atordoamento
permanecam com a ponta do focinho distante, no minimo 75cm (setenta e
cinco centimetros) do piso, no caso de esfola aérea. O mesmo principio se
aplica para os matadouros de tipo B e C.

Paragrafo Unico — A juizo do SMIS serd aceita a esfola em cama, desde que
sejam atendidas as exigéncias higiénicas- sanitarias minimas.

XIV — dispor de currais, pocilgas cobertas e/ou apriscos com pisos
pavimentados apresentando ligeiro caimento no sentido dos ralos. Tais
instalacdes deverdo ser providas de bebedouros para utilizacdo pelos animais
e de pontos de agua, com pressdo suficiente, para facilitar a lavagem e
desinfeccio dessas instalagdes e dos meios de transporte;

XV — dispor de espagos minimos e de equipamentos que permitam as
operacdes de atordoamento, sangria, esfola, evisceragdo, inspegdo,
acabamento das carcacas e da manipulagao dos mitidos, com funcionalidade e
que preservem a higiene do produto final além de ndo permitir que haja
contato das carcacas, ja esfoladas, entre si, antes de terem sido devidamente
inspecionadas pelo SMIS;

XVI — prover a secdo de milidos, quando prevista, de separagao fisica entre as
dreas de manipulagdo do aparelho gastrointestinal e das demais visceras
comestiveis;

XVII — dispor de telas em todas as janelas e outras passagens para O interior,
além das demais aberturas, e de modo a impedir a entrada de insetos. E
imprescindivel, igualmente, que O matadouro seja dotado de eficiente
protegao contra roedores;

XVIII — dispor de depdsito para guarda de embalagens, recipientes, produtos
de limpeza e outros materiais utilizados no matadouro e/ _o/uj‘ﬁiﬂstrias;
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XIX — dispor de dependéncia, quando necessario, para uso como escritério da
administracdo do estabelecimento, inclusive para o pessoal do servico de
inspecdo sanitaria, separada do matadouro e localizada a sua entrada;

CAPITULO V
DOS PROCEDIMENTOS PARA O ABATE

Art. 22 — SO serd permitido o sacrificio de animais apds a prévia
insensibilizacio, seguida de imediata e completa sangria que devera ocorrer
num espaco nunca inferior a 3 (trés) minutos da insensibilizacdo, devendo ser
realizada com os animais suspensos por um dos membros posteriores, sendo
que a esfola s6 pode ser iniciada apds o término da operagdo de sangria.

Art. 23 — Em suinos a operacdo de depilagdo e raspagem sera realizada logo
apds o escaldamento em agua quente, utilizando-se, também, a necessaria
lavagem da carcaga antes da evisceracdo. Quando forem utilizados outros
métodos de abate os procedimentos higiénicos deverao ser atendidos
rigorosamente.

Paragrafo Unico — No caso de aves a escaldagem também sera realizada em
tempo e métodos adequados a boa tecnologia € a obten¢do de um produto
em boas condicBes higiénico-sanitarias.

Art. 24 — O evisceramento dos animais sera realizado sob as vistas do
funcionario do SMIS em local que permita o pronto exame das visceras, com
identificacdo entre estas e a carcaga.

§ 1° - Sob pretexto algum pode ser retardada a evisceragdio e para tanto ndo
devem ficar animais dependurados nos trilhos durante os intervalos de
trabalho.

§ 2° - A cabega do animal, antes de ser destacada sera marcada para permitir
sua identificacdo com a carcaga, sequindo-se procedimento analogo em
relacdo as visceras.

Art. 25 — Os trabalhos de evisceragdo deverdo ser executados com todo o
cuidado a fim de evitar que haja contaminacdo das carcagas provocada por
operacdo imperfeita, devendo 0s servicos de inspegao sanitarios, em caso de
contaminacio por fezes e/ou conteudo ruminar, aplicar as medidas higiénicas
preconizadas em tais casos. i

CAPITULO VI
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DA INSPENCAO “ANTE-MORTEM" E "POST-MORTEM”, DA MATANCA
DE
EMERGENCIA E DA INSPNGAO DO LEITE E DERIVADOS

Art. 26 — Com relacdo a inspecdo "ante-mortem” sera cumprido, no que
couber, o disposto nos artigos 106 a 109 do Regulamento de Inspegao
Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem Animal — RIISPOA, aprovado
pelo Decreto n° 30.691, de 29 de marco de 1952, alterado pelo Decreto n°
1.255, de 25 de junho de 1962.

Art. 27 - O SMIS cumprird no que se refere a inspegao “post-mortem” 0
disposto nos artigos 147 a 198 e 204 a 226, bem como o disposto nos artigos
227 a 242 do regulamento citado no artigo 26 desta Lei.

Art. 28 — O SMIS fara cumprir o disposto nos artigos 130 a 134 do RIISPOA,
quando se tratar de matanga de emergéncia.

Art. 29 — O SMIS cumprira e fara cumprir, no que couber, no que se referir a
inspecdo de leite e derivados, o disposto nos artigos 475 a 705 do RIISPOA,
bem como o que preconiza a legislagdo estadual e municipal sobre a matéria.

Art. 30 — O SMIS considerara, quando da inspecao de animais, carcagas €
visceras, 0 previsto nos artigos 152 a 198 do RIISPOA, as limitagdes do
estabelecimento, admitindo o aproveitamento condicional de carcagas e/ou
visceras apenas nos casos em que houver condigOes para tal.

Art. 31 — Os materiais condenados oriundos da sala de matancga e de outros
locais deverdo ser desnaturados em equipamentos apropriados em locais
destinados a este fim e o sangue deverd, por sua vez, no minimo, sofrer
cozimento, independentemente de sua utilizag@o.

§ 1° - Admitir-se-d o tratamento desses materiais por coccdo em agua
fervendo pelo tempo minimo de duas horas, quando estas matérias primas
forem destinadas a alimentagdo animal direta;

§ 2° - A critério de o SMIS permitir-se-a a retirada de matérias condenadas
para a industrializagdo fora do estabelecimento (graxaria industrial), desde
que devidamente desnaturados com substancias apropriadas para a finalidade,
e que o seu transporte seja efetuado em recipiente e/ ou veiculos fechados,
especificos e apropriados;

§ 3° - Caberd ao SMIS adotar criterios para o funcionamﬁf.,_,
industriais. M Cils

P2
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) CAPITULO VII
DAS CONDICOES DE HIGIENE DO PESSOAL DOS EQUIPAMENTOS E
DAS INSTALACOES

Art. 32 — Todas as dependéncias dos matadouros ou das industrias devem
ser mantidas em condicdes de higiene antes, durante e apds a realizagao dos
trabalhos.

Art. 33 — Serd exigido que os operarios lavem as maos antes de entrar no
ambiente de trabalho, quando necessario, durante a manipulacdo e na saida
dos sanitarios.

Art. 34 — Deverdo ser marcados os equipamentos, carrinhos, tanques e
caixas, de modo a evitar quaisquer confusbes entre aqueles destinados aos
produtos comestiveis e aqueles usados nos transportes ou depdsito de
produtos ndo comestiveis ou carnes utilizadas na alimentagdo de animais,

utilizando-se em tal marcacdo as denominagoes "comestiveis”, nao “nao
comestiveis” e “condenados”.

Art. 35 — Deverdo ser desinfetados, diaria e convenientemente 0S pisos €
paredes, assim como 0s equipamentos e utensilios usados no matadouro e
demais industrias, utilizando-se em tais operacdes os desinfectantes
previamente aprovados pelos orgdos competentes.

Art. 36 — Os matadouros e indlstrias que estiverem sob o controle do SMIS,
deverdo ser mantidos livres de moscas, mosquitos, baratas, ratos,
camundongos e quaisquer outros vetores, além de gatos, caes e outros
animais, agindo-se cautelosamente quanto ao emprego de venenos, Cujo uso
s6 sera permitido nas dependéncias n3o destinadas a manipulagdo ou
depdsito de produtos comestiveis e mediante expressa autorizagao do SMIS.

Art. 37 — Sera exigido do pessoal que trabalha com produtos comestiveis,
desde a area sangria ate expedigdo, 0 uso de uniforme de cor branca,
protetores de cabega e botas, devendo esta indumentdria ser mantida
convenientemente limpa.

Art. 38 — os funciondrios dos estabelecimentos que atuam na manipulagdo de
matérias ndo comestiveis ou condenados deverdo usar uniforme diferenciado
e proceder a desinfeccdo dos equipamentos e instrumentos COM produtos
apropriados. il

A : 7 = .\
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Art. 39 — Sera proibido que os funcionarios fagam suas refeigdes nos locais
de trabalho, bem como que depositam produtos, objetos e material estranhos
3 finalidade das dependéncias ou ainda, guardar roupas de qualquer natureza
fora do setor especialmente destinado para tal.

Art. 40 — Sera proibido fumar, cuspir ou escarra em qualquer uma das
dependéncias do matadouro ou da industria sob pena de infracdo por parte da
autoridade sanitaria.

Art. 41 — Far-se-a todas as vezes que o SMIS julgar necessario a substituigao,
raspagem, pintura e reparos em pisos, paredes, tetos e equipamentos dos
estabelecimentos sob seu controle.

Art. 42 — Deverdo ser lavadas e desinfetadas tantas vezes quantas
necessarias e mediante orientagdo do SMIS, os pisos, cercas dos currais,
bretes de contencdo, mangueiras, pocilgas, apriscos e outras instalagdes
proprias para guarda, pouso e contencdo de animais vivos ou para depdsito de
residuos industriais, bem como, de quaisquer outras instalagbes julgadas
necessarias pelo SMIS.

Art. 43 — Deverdo ser mantidas convenientemente limpas as caixas de
sedimentacdo de residuos, intercalados e ligadas a rede de esgoto.

Art. 44 — Deverdo ser conservados ao abrigo de qualquer contaminagao os
produtos comestiveis, durante a fase de sua obtencdo, bem como nas fases
de estocagem, embarque e transporte.

Art. 45 — Fica vedado o emprego de vasilhames de cobre, latdo, zinco, barro,
ferro estanhado, madeira ou qualquer outro utensilio que por forma e
COMpOSiGao possa causar prejuizo a manipulagdo, estocagem e transporte de
matérias-primas ou dos produtos finais dos estabelecimentos.

Art. 46 — Inspecionar, previamente, 0S continentes quando destinados ao
acondicionamento de produtos utilizados na alimentacdo humana, rejeitados
ou que forem julgados sem condigdes de uso, de modo algum é permitido o
acondicionamento de matérias-primas, ou produtos destinados a alimentagao
humana em carrinhos, recipientes ou demais continentes que tenham servido
a produtos ndo comestiveis.

Art. 47 — N3o serd permitida a utilizagdo de qualquer dependéncia do
matadouro ou estabelecimento, como residéncia. g
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Art. 48 - Dos operarios que atuam nos estabelecimentos sob controle de
SMIS, sera exigido que portem carteira de saude a qual devera ser atualizada
semestralmente.

§ 1° - A inspegdo de salde dos operarios, dos dirigentes ou proprietarios sera
exigida pela autoridade sanitaria do matadouro ou estabelecimento, sempre
que julgar necessario, inclusive daquelas pessoas que exercem atividades
esporadicas no local.

§ 2° - Qualquer funcionario de estabelecimento sob controle SMIS deve ser
afastado de suas atividades quando se apresentar com febre, doengas de
pele, corrimento nasal, superagdo ocular ou infecgdo respiratoria.

Art. 49 — E vetada a entrada de pessoas estranhas as atividades nos
estabelecimentos sob controle do SMIS, salvo quando devidamente
uniformizados e autorizados pela chefia do estabelecimento, bem como pelo
responsavel pelo SMIS.

CAPITULO VIII ,
DA ROTULAGEM E DA CARIMBAGEM DOS DERIVADOS COMESTIVEIS
DE ORIGEN ANIMAL

Art. 50 — As matérias-primas ou produtos finais de origem animal qualquer
que derem entrada em industria e/ ou comércio de Matip6 deverdo proceder
de estabelecimentos sob inspegdo industrial e sanitaria de orgao federal,
estadual ou do SMIS, devidamente identificados por rotulos, carimbos,
documentos sanitarios e fiscais pertinentes.

Paragrafo Unico — Tratando-se de carnes em natureza, estas deverao ser
submetidas a tratamento por frio no proprio estabelecimento de origem.

Art. 51 — Os produtos elaborados serdo devidamente rotulados €/ ou
carimbados conforme as determinagdes do SMIS e da legislacdo sanitaria
municipal.

Art. 52 — Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a
compor qualquer tipo de massa, deverao ter aprovacdo dos 06rgdos
competentes do Ministério da Saude e/ ou Ministério da Agricultura e Reforma
Agraria e sua utilizagdo obedecera a legislacdo federal, estadual e municipal a
respeito.
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Art. 53 — A rotulagem dos produtos derivados de carnes ou leite devera ser
aprovada pelo SMIS e pelo Departamento de Vigiléncia Sanitaria da Secretaria
Municipal da Saude.

Art. 54 — A carcaca parte de carcacas e cortes armazenamentos, em transito
ou entregues ao comeércio, oriundos de estabelecimentos sob controle do
SMIS, devem estar identificados por meio de carimbagem.

§ 1° - A carimbagem conterd, obrigatoriamente, a palavra INSPECIONADA, o
nimero de registros do estabelecimento e a palavra SMIS, a qual representara
o Servico Municipal de Inspegdo Sanitaria;

§ 2° - As carcacas de aves e outros pequenos animais de consumo serao
isentos de carimbo direto desde que acondicionados por pegas em
embalagens individuais e inviolaveis onde conste o referido carimbo
juntamente com os demais dizeres exigidos para rotulos.

_ CAPITULO IX i
ORGANIZAGCAO DO SMIS E DISPOSIGOES GERAIS

Art. 55 — O Servico Municipal de Inspegdo dispord de pessoal técnico em
nimero adequado a realizagdo da inspegdo sanitaria “ante-mortem”, “post-
mortem” e tecnoldgica, obedecendo a legislagdo vigente e este pessoal ficara
vinculado a Secretaria da Agricultura e Abastecimento.

Art. 56 — O SMIS mantera atualizado dado estatistico referente ao abate,
industrializacdo de carnes, produgdo de leite e derivados, condenagbes de
animais e outros dados julgados importantes.

Art. 57 — As taxas dos atos da Inspegdo Sanitaria Municipal serdo fixadas por
Lei e seus valores serdo expressos em Unidade Fiscal de Referéncia Municipal
— UFRM.

Paragrafo Unico — Os valores da Tabela dos Atos da Inspecdo Sanitaria
Municipal serdo fixados por cabeca de animal abatido ou por tonelada de
produto elaborado, incluindo- se fragdes deste peso.

Art. 58 — No que couber, o SMIS desenvolvera agdes conjuntas com a

Vigildncia Sanitaria Municipal e Estadual utilizando, sempre que necessarios

recursos técnicos e laboratoriais disponiveis neste i
=
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Art.59 — O Poder Executivo Municipal expedira os regulamentos necessarios a
execucdo desta Lei, estando autorizado a celebrar convénios com organismos
publicos que contribuam para o perfeito cumprimento desta Lei.

Art. 60 — As despesas com a execugdo desta Lei correrdao por conta das
dotacdes orcamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 61 — Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagao.
Art. 62 — Ficam revogadas as disposigdes em contrario.

outubro de 2011.
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